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ТЕХНІЧНІ, ЯКІСНІ, КІЛЬКІСНІ ТА ІНШІ ВИМОГИ 
на закупівлю по предмету

вершкове масло - код ДК 021:2015 – 15530000-2 (масло вершкове) на 2025 рік


	№
	Найменування товару
	Од. вим.
	Кіл-ть
	

Ціна з ПДВ
	

Сума з ПДВ
	Вимоги щодо якості (встановлені стандарти або зареєстровані ТУ
	

Характеристика товару

	1
	Масло вершкове - 15530000-2

E маркет прозоро
Масло солодковершкове 73%, ДСТУ 4399, 1 кг


	кг
	7000
	




460,00

	




3 220 000,00
	ДСТУ 4399:2005 «Масло вершкове» або ГОСТ або ТУ
	Вершкове масло селянське згідно ДСТУ 4399:2005. Висококалорійний жировий молочний продукт, який повинен вироблятися з вершків або продуктів перероблення коров’ячого молока. Жирність – не менше 72,5%. Масова частка вологи не більше 25%. Смак чистий, добре виражений вершковий, можливий присмак пастеризації, без сторонніх присмаків. Запах чистий, характерний для вершків, без сторонніх запахів. Консистенція пластична, щільна, колір однорідний. Транспортна та споживча тара повинна бути чиста, неушкоджена, добре запакована, з відповідним маркуванням. Термін зберігання не більше 12 міс при температурі - 18 °C.





Медичний директор з медичних питань				___________	   Т.П.Іванова


Медичний директор 						            ____________   С. С.Чернишук 
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